LA LUCERTOLA

hotel ristorante

* * * *

MENU

ANTIPASTI/APPETIZERS

Insalata di mare con verdure croccanti */Sea salad with crunchy vegetables™ 15,00 €
Tartare di salmone ™/ Salmon tartare™ 13,00 €

Crocchette di baccala™/Cod-fish ™ croguettes 12,00 €

Vitello tonnato* / Veal with tuna savuce™ 12,00 €

Caprese/ Caprese salad 9,00 €

PRIMI PIATTI/ MAIN DISHES

Spaghetti alle vongole/Spaghetii pasta with clams 20,00 €

Gnocchetti alla pescatora™/ Pescatora dumplings™ 18,00 €

Bottoni bufala e gamberi*/Stuffed pasta with buffalo ricotta and prawns™22,00 €

Cavatelli con melanzane, pomodorino giallo e granella di pistacchio / Cavazelli Pasta with aubergines, yellow cherry tomatoes
and chopped pistachios 16,00 €

Scialatielli alla Nerano/Scialatielli pasta with courgettes and provolone cheese 16,00 €

SECONDI PIATTI/SECOND DISHES

Triglia scottata® su spinacino al burro con fonduta di provola /Seared red mullet™ 18,00 €

Filetto di orata all’acqua pazza™ con patate al vapore/ Fillet of sea bream with tomatoes and parstey ™ 18,00 €
Frittura di gamberi e calamari® con crema all’aglio/ Fried shrimp and squid™ 18,00 €

Noce di vitello al forno™ con carote al vapore/Baked veal nue™ 18,00 €

Polpette al sugo ™/ Meatballs with sauce™ 12,00 €

FORMAGGI/CHEESE

Tris di formaggi/ 7rio of cheeses 12,00 €

Provolone del monaco/Monk s provolone cheese 8,00 €

“Formicoso” formaggio pecorino affinato in erbetta “Azienda Carmasciando™/ "Formicoso” pecorino cheese aged in herbs
“Carmasciando Farm” 8,00 €

“Apino” formaggio ovino ricoperto di cera d’api “Azienda Carmasciando”/ "Apino " sheep s cheese covered in beeswax
“Carmasciando Farm™ 8,00 €

CONTORNI/SIDE DISHES

Insalata mista/ Mived salad 6,00 €

Melanzana a funghetto/ Fried aubergines with cherry tomatoes sauce 6,00 €
Zucchine alla scapece/Scapece courgettes with mint and vinegar 6,00 €
Patate al forno/Baked potatoes 6,00 €

Insalata di pomodori/ 7omato salad 6,00 €

Scarola saltata/ Sawuiéed escarole 6,00 €

FRUTTA/FRUITS

Affettato di frutta/ Sliced fruies 7,00 €
Ananas/Ananas 7,00 €
Frutta di stagione/Seasonal fruits 5,00 €

DOLCI/DESSERT

Tiramist/ Classic dessert with mascarpone cream and ladyfingers soaked in coffee 6,00 €
Cheese cake ai frutti di bosco ™/ Cheese cake with soft fruits* 6,00 €

Cheese cake al cioccolato ™/ Cheese cake with chocolate™ 6,00 €

Tartelletta di frutta/ Fruit tariler 6,00 €

Per le informazioni sui *prodotti surgelati all’origine o abbattuti in loco ai sensi del Reg. CE 852/2004 e circa la presenza di sostanze o di prodotti (elencati dietro) che provocano allergie o
intolleranze, vi invitiamo a volgersi al personale di servizio.

Lor information on “products frozen at origin or blast chilled on site in accordance with £C Regulation 852/2004 and regarding the presence of substances or products

(listed behind) that cause allergies or intolerances, we therefore invite you to contact the service staff:



